Bankett Mentivorschldage

fiir Anlédsse ab 10 Personen

Herzlich Willkommen, wir freuen uns, Sie in der Trichtenhausermiihle
begriissen zu diirfen.

Unsere gemiitlichen Gaststuben laden ein, um einmal von der Hektik
des Alltags abzustellen und zu entspannen.

Ob Sie mit Freunden, oder mit [hren Liebsten, oder mit Geschéftspartnern

ein paar schone Stunden in der «Trichtenhausermiihle» verbringen, wir werden
uns bemiihen und dazu beitragen, dass Ihr Anlass zum Erfolg wird und in
angemessener Atmosphére verlduft.

Diese Meniivorschlige sind nur Ideen. Auf Wunsch kochen wir Thnen auch Thr
Leibgericht, oder beraten Sie gerne und kompetent auf [hr Budget, [hren Anlass und
auf Ihre Bediirfnisse abgestimmt.

Beim Durchlesen unserer Meniivorschldge wiinschen wir Thnen viel Spass
und hoffen, dass Sie sich ein fiir [hr Bankett passendes Menii begeistern

konnen.

Raumlichkeiten: Kachelofenstiibli  bis 16 Personen

Miihlestibli bis 25 Personen
Bildersaal bis 25 Personen
Cheminéesaal bis 80 Personen

Bilder- und Cheminéesaal zusammen
mit Musik und Tanz bis 80 Personen

Y. & R. Rhyner und Mitarbeiter Offnungszeiten:

Restaurant Trichtenhausermiihle Dienstag — Samstag 11.00 — 14.30/17.00 — 23.30
8125 Zollikerberg Sonntag 11.00 —22.00
www.trichti.ch Montag geschlossen

Telefon : 044/391 68 13



Informationen

Damit wir einen einwandfreien Ablauf Ihres Anlasses garantieren kdnnen, bitten wir Sie, nachstehende
Hinweise zu beachten.

Die Meniivorschldge sind fiir Gruppen ab 10 Personen gedacht, die ein einheitliches Menii miteinander
geniessen mdchten. Selbstverstdndlich nehmen wir gerne Riicksicht auf Ihre vegetarisch essenden Géste.
Kinder im Schulpflichtigem Alter bewéltigen meistens kein ganzes Menil, wir servieren auch Kinderteller.
Fiir alle Anldsse in den Bankettsdlen kdnnen wir nur ein einheitliches Menii servieren, so garantieren

wir einen reibungslosen Ablauf Ihres Anlasses.

Fiir kleinere Gesellschaften empfehlen wir unser vielseitiges Angebot aus der Speisekarte.

Damit wir Sie in Ruhe beraten kdnnen, bitten wir Sie fiir eine Bankettbesprechung telefonisch einen
Termin mit Hr. Rhyner zu vereinbaren.

Moéchten Sie gerne das Menil telefonisch bestellen, dann verlangen Sie Hr. Rhyner.

Bitte geben Sie dem Servicepersonal keine telefonischen Meniibestellungen durch!

Unsere Meniivorschldge sind als Empfehlung und Anregung fiir ein festliches Essen gedacht. Es steht
Ihnen frei, einzelne Gédnge auszuwechseln oder wegzulassen. Das heisst, aus all den Meniis konnen

Sie Ihr eigenes Menii zusammenstellen. Die Einzelpreise konnen direkt aus den Vorschldgen
entnommen werden. Je nach Jahreszeit stellen wir Ihnen saisonale oder auf Ihre Bediirfnisse
zugeschnitten Menii’s zusammen.

Eine seriose Kalkulation ist fiir uns eine Selbstverstdndlichkeit. Unsere Berechnungen basieren auf

den Warenkosten vom Monat Januar 2010. Bei grosseren Aufschligen der Rohprodukte wahrend des
laufenden Jahres wéren wir gezwungen auch unsere Preise anzupassen. Fiir eventuelle Preisdnderungen
bitten wir Sie deshalb um Verstdndnis.

Unsere Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer von 7.6% MWST

Spétestens 3 Tage vor der Durchfithrung Ihres Anlasses geben Sie uns bitte das ausgesuchte Menii
und die genaue Personenzahl bekannt. Diese Personenzahl gilt als verbindlich fiir die Rechnung.
Abwesende Personen bezahlen den vollen Meniipreis! Bitte benachrichtigen Sie uns also vorher.

Dauer des Anlasses: Fiir Mittagessen wird in der Regel eine Zeitlimite bis 17.00 Uhr festgelegt,
bendtigen Sie die Rdumlichkeiten ldnger, so muss dies vorher festgehalten werden.

(Wegen allfdlliger Abendanlédsse im selben Raum und dem Service-Arbeitsplan)

Fiir Abendanlésse ist die Zeitlimite bis 24.00 Uhr.

Verldngerung der Polizeistunde: Fiir Anldsse ab ca. 30 Personen besteht die Moglichkeit um
Hinausschieben der Polizeistunde bis 02.00 Uhr. Einen entsprechenden Antrag an die Behdrden
stellen wir in Ihrem Namen. Fiir die Behordliche Verldngerung und fiir Personalkosten verrechnen wir
einen Pauschalbetrag von Fr. 200.--. Sollte Thr Fest linger dauern, berechnen wir ab 02.00 Uhr fiir
jede weitere angebrochene halbe Stunde Fr. 50.--

Getrdnke: Wir haben fiir [hren Anlass bestimmt den geeigneten Tropfen. Bitte bedenken Sie, dass
gewisse Weine nur in beschrinkter Anzahl verfiigbar sind.
Falls Sie lieber IThren Wein mitbringen mochten verrechnen wir ein Zapfgeld von Fr.25.-- pro Flasche.

Blumen: Wir besorgen Thnen gerne Tischblumen bei unserer Floristin zum Selbstkostenpreis. Sie
diirfen aber auch gerne Thre eigenen Blumen und Tischdekorationen mitbringen.

Menukarten drucken wir gerne fiir [hren Anlass, pro Stiick Fr. 2.--

Tellergeld: Bekommen Sie eine Hochzeits- oder Geburtstagstorte geschenkt und wird diese bei Gelegen-
heit serviert, verrechnen wir Ihnen Fr. 2.-- pro Teller fiir Dienstleistung und Reinigung.

Auf Wunsch stellen wir lThnen die Rechnung mit Einzahlungsschein zu. Zahlungsziel 10 Tage netto.
Auch mit EC-direkt kdnnen Sie Ihre Rechnung begleichen.

Vorauszahlungen: Bei grosseren Anldssen behalten wir uns vor, nach unserem Ermessen eine Anzahlung
zu verlangen.

Wie Sie sehen, gibt es ein paar Details zu regeln, damit Ihr Anlass fiir Sie und lhre Géste zu
einem unbeschwerten und angenehmen Aufenthalt in der ,,Trichtenhausermiihle” wird.

Es lohnt sich bei uns vorbeizuschauen, damit wir zusammen an Ort und Stelle alle Einzelheiten
besprechen kdonnen. Wir bitten Sie, uns anzurufen, um einen geeigneten Besprechungstermin zu
vereinbaren, damit wir geniigend Zeit haben, Sie optimal beraten zu kdnnen.



APEROGEBACK UND SNACKS

Gesalzene Erdniissli und Pommes Chips pro Pers. Fr.2.--
Gemischtes Blatterteiggeback pro Pers. Fr. 3.50
Blatterteiggepéck, Niissli und Pommes Chips pro Pers. Fr.5.50
Amuse-bouche (kleine Canapés mundgerecht) pro Pers. Fr. 10.--
Kisespiessli mit Trauben pro Pers. Fr.5.50
Mini-Kisekiichlein, Mini-Schinkengipfel pro Pers. Fr.7.50
Bruschetta belegt mit Tomaten und Knoblauch pro Pers. Fr. 6.--
Crudité Verschiedene Sorten Rohgemiise pro Pers. Fr. 7.--

mit Knoblauch-, Cocktail-, Currysauce

Bruschettas gemischt pro Pers. Fr.9.--
(Thon, Brie, Tartar, Gurken-Ei)

Partybrot gemischt gefiillt pro. Pers. Fr. 7.--

Mini Patisserie gemischt pro. Pers. Fr. 8.--

VIP-APERO Ab 10 Personen, Dauer Max. 45 .Minuten

Miihli: pro Person Fr. 6.--

Pommes Chips, Gesalzene Erdniissli, Taco Chips mit Sweet & Sour Sauce
mit Getrinken: pro Person Fr. 15.50

Chardonnay, Mineral, Orangensaft

Welcome: pro Person Fr. 9.50

Kaisespiessli mit Traube, Bruschettas mit Salami und Frischkése,
Mini-Schinkengipfel

mit Getrinken: pro Person Fr. 19.--

Chardonnay, Mineral, Orangensaft

De Luxe: pro Person Fr. 15.50

Pouletsatéspiesschen mit Barbecuesauce, Rindfleischbdllchen mit Barbecuesauc,
Lachs — Bruschetta, Mini-Schinkengipfel, Mini-Ké&sekiichlein

mit Getrinken: pro Person Fr. 25.50

Chardonnay, Mineral, Orangensaft

Vegetarisch: pro Person Fr. 11.50

Cherrytomaten mit Mozzarellakugeln, Gemiise - Dips ( Knoblauch-, Cocktail-, Currysauce )
Bruschetta mit Spargel und Ei, Késespiessli mit Traube,

mit Getrinken: pro Person Fr. 21.50

Chardonnay, Mineral, Orangensaft

Fiir Thren Apero kdnnen Sie die oben aufgefiihrten Snacks auch selber auswéhlen und zusammenstellen.
Preis nach Anfrage!



UNSERE MENUVORSCHLAGE sind berechnet ab 10 Personen

Menii 1 Komplett Fr. 73.--

Niisslisalat mit warmen Eierschwammli Fr. 13.50
Fischragout an Weissweinsauce, mit Reis Fr. 15.--
Entrecote mit Kriauterbutter Fr. 35.--
Pommes — frites und Gemiise

Frische Ananas mit Citronensorbet Fr. 9.50

Menii 2 Komplett Fr. 63.--

Boullion mit Fladli Fr. 9.--
Blattsalate mit gebratenen Pouletstreifen Fr. 11.50
Schweinsfilet an Pfefferrahmsauce Fr. 34.50
Reis und Gemiise

Caramelkdpfli mit Friichten und Rahm Fr. 8.--

Menii 3 Komplett Fr. 78.--

Spargelcémesuppe Fr. 9.50
Melonenschiffchen mit Rohschinken Fr. 11.50
Kalbssteak an Morchelrahmsauce Fr. 47.50
Nudeln und Gemiise

Fruchtsalat mit frischen Friichten Fr. 9.50

Menu 4 Komplett Fr. 71.50

Bouillon mit Eierstich Fr. 9.50
Lachsmedaillon an Orangenhollandaise, Reis Fr. 15.--
Rindsfiletgoulasch ,,Waldmeister* Fr. 37.50
Nudeln und Gemiise

Eisparfait “Grand Marnier” Fr. 9.50

Menii 5 Komplett Fr. 67.50

Griiner Salat mit Speck und Brotcroutons Fr. 10.50
Pilzragout auf Blatterteigstern Fr. 12.50
Kalbs Cordon — bleu Fr. 36.--
Pommes — frites und Gemiise

Cassata mit Rahm und Friichten Fr. 8.50

Menii 6 Komplett Fr. 69.--

Tomatencrémesuppe Fr. 9.--
Blattsalate mit grillierten Riesencrevetten Fr. 14.--
Lammfilets ,,Provencale* Fr. 36.50
Béackerinenkartoffeln und Gemiise

Citronensorbet mit Champagner Fr. 9.50

Menii 7 Komplett Fr. 68.30

Nisslisalat ,,Mimosa‘“ Fr. 10.--
Eglifilets gebraten, mit Reis Fr. 14.50
Kalbsgeschnetzeltes ,,Ziircher Art“ Fr. 34.--
Rosti

Mousse au Chocolat mit Friichten garniert Fr. 9.80

Menii 8 Komplett Fr. 69.--

Blattsalate mit Ei und Brotcroutons Fr. 12.--
Seezungenfilet pochiert an Weissweinsauce Fr. 14.50
mit Reis

Schweinscarrébraten an Pilzsauce Fr. 34.--

Kartoffelgratin und Gemiise
Gebrannte Créme Fr. 8.50



Menii 9 Komplett Fr. 69.50

Tomatencrémesuppe mit Grappa parfiimiert Fr. 11.--
Niisslisalat mit Lachsstreifen Fr. 12.--
Rindsfiletgoulasch ,,Stroganoff™ Fr. 37.--
Nudeln und Broccoli

Blutorangensorbet mit Champagner Fr. 9.50

Menii 10 Komplett Fr. 80.--

Gemischter Salat Fr. 9.--
Ravioli mit Gemiisestreifen an Rahmsauce Fr. 11.--
Chateaubriand mit Sauce Berarnaise Fr. 50.50
Rosti — Croquettes und Gemiise

Vacheringlace mit Friichten garniert Fr. 9.50

Menii 11 Komplett Fr. 76.--

Curryschaumsuppe Fr. 9.50
Griiner Salat mit Ei Fr. 9.--
Kalbsfilets ,,Calvados® Fr. 48.--
Spétzli und Gemiise

Panna Cotta mit warmen Waldbeeren Fr. 9.50

Menii 12 Komplett Fr. 63.50

Tomatencrémesuppe mit Gin parfiimiert Fr. 11.--
Rauchlachs mit Toast und Butter Fr. 14.--
Hackbraten nach Grossmutter Art Fr. 30.--
Spétzli und Gemiise

Warme Zwetschgen mit Vanilleglace Fr. 8.50

Menii 13 Komplett Fr. 68.--

Minestrone mit Parmesan Fr. 9.50
Spargeln ,,Milanaise* Fr. 12.50
Saltimbocca alla Romana Fr. 35.--
Risotto und Gemiise

Tiramisu Fr. 9.50

Menii 14 Komplett Fr. 76.--

Bouillon mit Gemiisestreifen und Sherry Fr. 9.50
Griiner Salat mit Rauchlachsstreifen Fr. 11.--
Les trois Filets ,,Mihle* Fr. 46.--
Rosti — Croquettes und Nudeln

Gemiise

Citronensorbet mit Wodka Fr. 9.50

Menii 15 Komplett Fr. 68.--

Bouillon Diablotins Fr. 9.50
Spargeln mit Sauce Hollandaise Fr. 12.50
Kalbsschulterbraten ,,Maison* Fr. 37.--
Kartoffelstock und Gemiise

Cassata mit Friichten Fr. 9.--

Menii 16 Komplett Fr. 78.50

Steinpilzcrémesuppe Fr. 9.50
Tomatensalat mit Mozzarella Fr. 11.50
Roastbeef nach Englischer Art Fr. 46.--

mit Sauce Bearnaise
Kartoffelgratin und Gemiise
Sorbetteller mit Friichten garniert Fr. 11.50

Menii 17 Komplett Fr. 71.--

Bouillon mit Griessnocken Fr. 11.--
Kabissalat mit Speck und Brotcroutons Fr. 10.--
Les deux Filets ,, Trichti Fr. 43.--

Rosti — Croquettes und Gemiise
Himbeerrahmtorte Fr. 7.--



Menii 18 Komplett Fr. 68.--

Niisslisalat mit Kalbsleberli Fr. 13.50
Lachstartar mit Toast und Butter Fr. 13.50
Schweinsbraten mit Pflaumen gespickt Fr. 31.50
Kartoffelstock und Gemiise

Orangensalat mit Vanilleglace Fr. 9.50
Menii 19 Komplett Fr. 65.50

Karottenschaumsuppe mit Orangenfilet Fr. 10.--
Spargel mit Rohschinken Fr. 12.50
Seezungenfilets ,,Hausfrauen Art* Fr. 34.50
Reis und Spinat

Himbeer — Tiramisu Fr. 8.50
Menii 20 Komplett Fr. 66.30

Klare Gemiisesuppe Fr. 9.80
Rinds - Carpaccio mit Olivenoel und Parmesan Fr. 15.--
Kalbsschnitzel an Zitronenrahmsauce Fr. 34.50
Reis und Gemiise

Schwarzwéldertorte Fr. 7.--
Menii 21 Komplett Fr. 63.80

Broccolicrémesuppe Fr. 9.80
Blattsalat ,, Roberto* Fr. 12.50
Mozzarellaperlen, Rohschinkenstreifen und Oliven

Riz Casimir Fr. 34.50
Reis und mit Friichten garniert

Nougattorte Fr. 7.--

Rustikales Biiffet

Ab 25 Personen

k sk ok ok

Biindner Gerstensuppe wird Thnen serviert

k sk ok ok

Salat und Vorspeisenbiiffet
Kabissalat mit Speck, Karottensalat, Gurkensalat,
Maissalat und Blattsalate
Speck, Biindnerfleisch, Rohschinken

k sk ok ok

Hauptspeisenbiiffet

Heisser Beinschinken
Ofenfleischkise
Schweinshalsbraten
Rippli
Mischgemiise
Kartoffelgratin

k sk ok ok

Dessertbiiffet

Kiseplatte und Brotkorb
Emmentaler Meringues mit Schlagrahm
Fruchtsalat von frischen Friichten
Zwetschgenwéhe, Gebrannte Cremé
k %k ok ok

Fr. 68.-- pro Person



Italienisches Biiffet

Ab 25 Personen
k %k ok ok
Tomatencrémesuppe wird [hnen serviert

k sk ok ok

Kaltes Vorspeisenbiiffet

Parmaschinken mit Melonen
Mortadella und Coppa
Tomatensalat mit Mozzarella
Antipasti
Verschiedene Salate

k sk ok ok

Warmes Hauptspeisenbiiffet

Saltimbocca
Risotto
Ratatouille
Lasagne al forno
Penne al arrabbiata

k sk ok ok

Dessertbiiffet

Tiramisu
Fruchtsalat von frischen Friichten
Stracciatellaglace
Torta della Nonna
Mousse au Chocolate

k sk ok ok

Fr. 72.-- pro Person

Zollikerberg, Januar 2010



